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Miinchen. .www.munich-
eventlocations.de ist die erste
und mit derzeit 286 Réumen die
gralite Location-Datenbank rein
fir Veranstaltungsraume aller Art
irn Grofraum Minchen. Wir brin-
gen Anbieter und Interessenten
auf einfache und effiziente Weise
zusammen!” — So lautet die
Kurzbeschreibung einer neuen
Internetseite, die fur Gastrono-
men vielversprechend klingt.

Die okonomische Relevanz
braucht wohl nicht grof erklar
zu werden, Die kiassische Gas-
tronomie stagniert, das Cate-
ring-, Event- und Partygeschaft
bliiht. Wer als Gastronom im
Grofiraum Miinchen iber geeig-
nete Riume verfiigt, der hat auf
der Website wwwmunich-
eventlocations.de die Méglich-
keit, dieses Angebot einer gro-
Ben Zielgruppe chne Streuver-

lust detailliert 2u prasentieren,
Bei der ,Art der Raume” sind
der Phantasie keine Grenzen
gesetzt: Man kann sein gesamtes
Lokal als Eventlocation = fiir
ginen Tag, fir bestimmte Tages-
zeiten - anbieten {,nackt” oder
bewirtschaftet) = oder nur den
MNebenraum, den Keller, wer will
selbst die GroBgarage oder das
Gartenhaus ...

Bislang stammt rund ein Drit-
tel der knapp 300 Raume, die auf
der innovativen Homepage vor-
gestellt werden, aus dem Gastro-
Bereich. Dass Gastronomen bei-
spielsweise mit Gewachshausbe-
sitzern oder Galerien konkurrie-
ren, macht nach Angaben der
Betreiber Martin Schnell und
Dominik Haas gerade den Reiz
des neuen Services aus.

Wer seine REume bei
www munich-eventlocations de
prasentieren mochte, muss nur
eine einmalige Eintragsgebihr
von 29 Euro (inkl, MwSt.) bezah-
len - Sonderrabatt: Abon-
nenten des Gastronomie-
Report zahlen nur 19 Euro.
Ansonsten entstehen weder lau-
fende Kosten noch Provisions-
zahlungen bei erfolgreicher Ver-

mittlung. Zu den Starken der
neuen Internetpage zahlen die
umfassenden Prasentations- bzw.
Suchméglichkeiten. Angegeben
werden konnen nicht nur Stan-
dards wie Raumgrélie oder Be-
stuhlungskapazititen, sondern
auch detaillierte Informationen
zur Sound-/Lichtausstattung,
spezielle Infos wie Stroman-
schliisse, behindertengerechte

Ausstattung, Verkehrsanbindung,

Parkplatze oder die Option , kein
Fremdgetrankeausschank”. Mit
einer beliebig umfangreichen
Bildgalerie kénnen Anbieter ihre
Raume dberdies ins rechie (Inter-
net-\Licht ricken.

Die grefie Zahl der Auswahl-
kriterien (mehr als 30!) ist einer
der grofen Vortaile fir die Mut-
Zer von www. munich-

gventlocations.de. ,Salch aine
Fiille an praxisorientierten, struk-

turierten Informationen bietet
unseres Wissens nach kein ande-
res Portal deutschlandweit”, so
Martin Schnell.  Dies erlaubt
dem Kunden eine schnelle, zeit-
sparende Suche nach der richti-
gen Location.”

Finanziert wird ,Munich-
Eventlocations.de” nicht lber

Aus- und Weiterbildung bei Ker-
mess” = Die dlteste und erfahren-
ste Hotelberufsfachschule Bay-
erns feiert heuer ihr 75-jdhriges
Bestehen! Anlass genug filir eine
kleine Zeitreise:

1930 - Uruguay gewinnt die 1.
FuBball-Weltmeisterschaft.
Deutschland gerdt immer tiefer in
den verheerenden Sog der Welt-
wirtschaftskrise. Dennoch oder
gerade deshalb machen sich re-
nommierte Hoteliers wie Alfred
Walterspiel Gedanken um die Aus-
bildung. Von den Gastwirte-Innun-
gen und Hotelierverbdnden erhalt
der Diplom-Handelslehrer Willy
Kermel, Direktor der Priener Real-
schule, den Auftrag, seiner neuen
Kaufmannsschule einen Zweiq zur
Ausbildung des Gastronomie-
Machwuchses anzugliedern. Nach
Zustimmung der Behtrden wird in
der Jugendherberge Prien die
erste bayerische Fachschule die-
ser Art gegriindet.

Drei Jahre nach der Griindung
zieht die Schule nach Minchen
Pasing um. 1970 wird die Han-
delsschule in eine private, staat-
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75 Jahre , Kermess"

lich anerkannte Wirtschaftsschu-
le umgewandelt. Unter Federfiih-
rung von Diplom-Handelslehrer
Hans Passian wird in den 80ern
das Hotel ,Stadt Pasing” mit 64
Betten und zwei Konferenzrau-
men eriffnet, das gleichzeitig
Ausbildungsbetrieb der Hotelbe-
rufsfachschiler wird.

Weitere Stationen: 1987 wird die
Hotelberufsfachschule staatlich
anerkannt; seit 1990 leitet Hans
Passian alle Kermess-5chulen,
standiger Ausbau der Weiterbil-
dungsangebate, z. B. Vorberei-
tung auf IHK-Meisterprifungen
im Gastgewerbe und auf die Pra-
fung zum Didtkoch. An der im
Jahr 2000 gegriindeten .Unab-
hdngigen Internationalen Wein-
akademie UIW unterrichten 20
Dozenten und bereiten die Teil-
nehmer u. a. auf die Priifungen
zum Weinkenner” und zum
Sommelier vor. Zurlick zur

Zwei Generationen, ein Ziel:
Hans, Marlene, Johannes und
Liebgard Passian.

Gegenwart: Seit 2004 firmieren
die staatlich anerkannte Hotel-
berufsfachschule, die staatlich
anerkannte Wirtschaftsschule,
die Unabhangige Internationale
Weinakademie sowie das Hotel
Stadt Pasing unter dem Dach
JRermess Aus- und Weiterhil-
dung”. Derzeit besuchen 190
Schiller den Vollzeitunterricht in
den beiden Schulen. In Lehrgan-
gen und Seminaren kommen
noch ca. 100 Teilnehmer wihrend
des Jahres hinzu. - Und mit dem
jdhrlichen Schmankerlfest fir die
Pasinger Bevilkerung, dessen
Erltis wohltdtigen Zwecken
zukommt, zeigt Kermess soziales
Engagement.

Infos unter: www.kermess.de

Werbung (die Seite ist banner-
und anzeigenfreil), sondern lber
Gebiihren fiir den Recherchezu-
gang. Die Einfihrungs-Preise lie-
gen bei 40 Euro fir Gewerbetrei-
bende, 12 Euro fiir Privatleute
und & Euro fir Schiler, Studen-
ten, etc. Jeder Interessent hat
die Méglichkeit, den Internetser-
vice zwei Wochen lang kostenlos
2u testen,  Dabei bekommt man
einen speziellen Zugang, der von
jeder Location nur die allerwich-
tigsten Daten und ein Foto
zeigt”, erklart Martin Schrell,

Weil nur zahlende Kund-
schaft dieses Portal fiir Profis
nutzen kann, dirften Gastrono-
men, die ihre Locations auf die-
sem Weg anbieten, weitgehend
verschont bleiben von lastigen,
unseriosen Anfragen. Dazu wird
ein weitgehender Schutz von
Lsensiblen Daten® (wie Anschrift,
Preise, Vermietkonditionen)
gewshrt. Zugang zu solchen
Informationen erhalten nur ange-
meldete, zahlende Benutzer der
Internetpage.

.Bei uns sind Gastronomen
in bester Gesellschaft”, so
Martin Schnell. Renommierte
Location-Anbieter wie das Muni-
con Tagungszentrum am Flug-
hafen, die Pinakothek der
Moderme oder das Hotel Bayeri-
scher Hof nutzen bereits diese
professionelle Prisentations-
plattform. Die Anmeldung
erfolgt einfach per gefaxtem
oder per Post zugesandtem Ein-
tragsformular oder online. Nach
dem Geldeingang und der
Datenuberprifung/-erganzung
wird die Raumlichkeit umge-
hend freigeschaltet, Mach
erfolgter Eintragung erhalt der
Gastronom einen eingeschrank-
ten Zugang, mit dem er die
Aktualitt und Richtigkeit seiner
Daten (berprifen (und bei
Bedarf andern) kann.

In naher Zukunft soll
www.munich-gventlocations. de
urn ein selektiertes Verzeichnis
mit Veranstaltungsdienstleistern

erganzt werden, um den
Suchenden einen Rundum.
Service zu bieten, Eine
(bayermweite / bundes-
weita) Ausdehnung
mit klar strukturier-
ten Suchfunktionen
ist im Gesprach,
eine Anmeldung
von Gastronomen
aullerhalb Min-
chens ist bereits
moglich. Weitere

Infos: www.munich-

eventlocations.de



